
MENU "ÉPHÉMÈRE"MENU "ÉPHÉMÈRE"
Semaine 35

Terrine de campagne maison,
confit d'oignons au curry, salade.

Ou
Gaspacho de tomates,

tartare de moules cuites, chantilly au gingembre.



Dos de lieu,
légumes, sauce crustacés.

Ou

Sauté de veau aux olives,
pomme de terre "Grenaille".

Ou

Oeuf mollet,
pâtes fraîches maison, sauce "pesto".



Fromage au choix.

Ou

Mousse au chocolat, tuiles amandes.

Ou

Quetsches au romarin, glace vanille.

Entrée, plat, ou plat dessert.Entrée, plat, ou plat dessert. 23,23,0000

Entrée, plat, fromage ou dessert.Entrée, plat, fromage ou dessert. 27,527,500


